
Soyez les Bienvenus

Welcome

Καλώς ήρθατε
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen. Die gepflegte
Gastlichkeit unseres Hauses soll dazu beitragen, Ihnen Stunden der

Entspannung und des Genusses zu bereiten. Wir sind jederzeit bestrebt, für
Sie die Bestleistungen zu erbringen. Ziel unserer Anstrengungen ist es, Sie
mit einer ausgewogenen Auswahl an Speisen und Getränken zu verwöhnen.

Unsere Bemühungen sind es, jeden Gast zufrieden zu stellen. Sollte uns
dennoch einmal ein Missgeschick unterlaufen, so sagen Sie es uns bitte.

Wir sind für jeden Hinweis dankbar,
der es uns ermöglicht, Ihren Wünschen gerecht zu werden.

Öffnungszeiten:
täglich von 17:00 Uhr – 22:00Uhr

kein Ruhetag

An Sonn- und Feiertagen haben wir
11:30 Uhr bis 14:30 Uhr

und von 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr geöffnet.

Steluta & Ioannis Vaiou



Apéritifs
1 Amer – Bier (1, 14, B1) 0,4 l 5,00 €

Picon avec bière

Picon with beer
2 Ouzo mit Wasser 4 cl 4,50 €

Ouzo à l’eau / Ouzo with water

3 Aperol Spritz (1, 10, M) 0,2 l 7,50 €

4 Martini bianco (M) 5 cl 5,50 €

5 Martini rosso (M) 5 cl 5,50 €

6 Campari mit Soda (1) 4 cl 6,50 €

Campari au soda / Campari with soda

7 Campari mit Orangensaft (1) 4 cl 7,00 €

Campari au jus d’orange / Campari with orange juice

8 ein Glas Sekt (M) 0,1 l 4,00 €

le verre de champagne / a glass of champagne

9 Kir Royal (M) 0,1 l 4,50 €

10 Ouzo Plomari (Flasche) 0,2 l 10,50 €

11 Aperitivo Rosato (1, 10, M) 0,2 l 7,00 €

13 Hugo ( M) 0,2 l 7,00 €

179 Limoncello Spritz (1, 10, M) 0,2 l 7,00 €

Long Drinks
175 Gin Tonic (1, 10) 7,00 €

176 Gin Orange 7,00 €

177 Wodka Lemon (1, 10) 7,00 €

178 Whisky Cola (1, 3, 9) 7,00 €



Suppen / Soupes / Soups

14 Bohnensuppe griechische Art (5, L, M) 5,20 €

Soupe de fève à la Grecque
Greek style bean soup

16 Hühnersuppe / soupe de volaille / chicken soup (5,B2, L, M) 5,20 €

Salate / Salades / Salads
21 Griechischer Bauernsalat (6, 14, A, C; N) 13,20 €

mit Tomaten, Gurken, grünem Salat, Oliven , Peperoni, Schafskäse und Ei

Tomates, concombres, salade verte, olives, piment, fromage grec Feta et oeuf
Tomatoes, cucumbers, lettuce, olives, peperoncini, feta cheese and egg

22 Thunfischsalat (2, 3, 6, 14, A, C, D, N) 13,90 €
mit grünem Salat, Krautsalat, Thunfisch, Tomaten, Gurken, Ei, Oliven , Peperoni,
Sauce

Thon avec salade verte, salade de choux, tomates, concombres, oeuf,
olives, piment, sauce
Tuna with green salad, coleslaw, tomatoes, cucumber, egg, olives,
peperoncini, sauce

23 Gyros–Salat (2, 3, 6, 14, A, C, M, N) 14,70 €
eine große Mischung knackiger Salate mit Gyrosfleisch

Grande salade mélangée avec de la viande de gyros
Crunchy mix of salad and gyros

24 Putensalat (2, 3, 6, 7, 14, A, C, M, N) 14,70 €
eine große Mischung knackiger Salate mit Putenfleisch

Grande salade mélangée à l’émincé de dinde
Crunchy mix of salad and turkey



Kalte Vorspeisen
Entrées Froides / Cold starters

30 Zaziki pikante Quarkspeise mit Knoblauch (14, A, C, N) 5,60 €
Yaourt crémeux avec de l’ail et du concombre
Creamy yogurt with garlic and cucumber

31 Auberginensalat (A, C, N) 5,40 €
Salade d‘aubergines
Eggplant salad

32 Taramosalat griechische Kaviarcreme (3, 7, A, C, J, N) 5,40 €

Crème grecque aux œufs de poisson, recette maison
Greek caviar cream

33 Oliven (6) 6,10 €

34 Peperoni / piment / peperoncini 5,10 €

35 Oliven & Peperoni / piment / pepperoncini (6) 5,90 €

36 Oktopussalat (J, N) 12,40 €
zartes Tintenfischfleisch in einem würzigen Olivenöl-Dressing

Calamar avec assaisonnement à l'huile d'olive
Calamari in a spicy olive oil dressing

37 Feta mit Zwiebeln und Olivenöl (C) 9,10 €
Fromage grec aux oignons et à l'huile d'olive
Feta cheese with onions and olive oil

38 Dolmadakia (2, 14, A, C, N) 7,80 €
mit Reis gefüllte Weinblätter aus den herrlichsten Anbaugebieten Griechenlands,
mit Zaziki garniert

Feuille de vigne farcie de riz et de tzaziki
Grape leaves filled with rice from the finest growing areas of Greece, garnished with tzatziki

39 Kleiner Appetitanreger (2, 3, 7, 14, A, C, G, J, N) 11,90 €
reiche Auswahl delikater, griechischer Vorspeisen

(Schafskäse, Dolmadakia, Riesenbohnen, Zaziki, Taramosalat ,
Auberginensalat, Oktopussalat )

Assortiments de salades ( fromage grec Feta, feuille de vigne farcie, fève, tzaziki,
crème de caviar, salade d’aubergines, salade de calamars)
Rich selection of delicious greek appetizers (feta cheese, filled grape leaves,
giant beans, tzatziki, taramo salad, eggplant salad, octopus salad)



Warme Vorspeisen
Entrées chaudes / Hot starters

45 Gebackener Schafskäse mit Honig und Sesam (2, B2, C, K) 10,70 €
Fromage de chèvre cuit au four avec des graines de sésame et de miel
Baked feta cheese with honey and sesame seeds

46 Saganaki (2, B2, C) 10,20 €
gebackener Schafskäse in der Pfanne serviert

Feta pané servi dans un poêlon
Baked feta cheese served in the pan

47 Schafskäse aus dem Ofen (C) 10,40 €
Fromage grec feta de brebis du four
Feta cheese from the oven

48 Feta paniert (2, B2, C) 9,70 €
gebackener Schafskäse

Feta panné au four
Breaded fried feta cheese

49 Pita–Fladenbrot / pain pita à l’ail / pita bread (B2, C, L) 3,10 €

50 Peperoni vom Grill mit Knoblauch 8,40 €
Piment grillé à l’ail
Peperoncini off the grill with garlic

51 Auberginen und Zucchini gebacken mit Zaziki garniert (14, A, B2, C, N) 11,50 €
Aubergines et courgettes au four accompagné de tzaziki
Baked eggplant and zucchini served with tzatziki

52 Riesenbohnen / fèves / giant beans (2, 14, G) 5,90 €

53 Skordopsomo Knoblauchbrot / pain à l’ail / garlic bread (B2, C) 5,70 €

54 Gambas gebackene Gambas mit Zaziki garniert (14, A, C, H, N) 13,90 €
Gambas au four accompagné de tzaziki
prawns garnished with tzatziki



Kalte und warme Vorspeisen

Entrées froides et chaudes

Cold and hot starters

56 Gemischter Vorspeisenteller für 1 Person (2, 3, 7, 14, A, B2, C, G, J, N) 13,90 €
Auberginen, Zucchini, Dolmadakia, gebackener Schafskäse, Zaziki,

Taramosalat , Auberginensalat, Riesenbohnen

Aubergine, courgette, feuille de vigne farcie, fromage grec pané, tzaziki,
creme de caviar, salade d’aubergines, fèves
Eggplant, zucchini, filled grape leaves, baked feta, tzatziki, Taramo salad,
eggplant salad, giant beans



Unsere Pfannengerichte
Spécialités au poêlon / From the pan

60 Puten – Pfanne (1, 2, 7, 14, A, C, M, N) 24,90 €
Putenfleisch in Weißweinsauce, verfeinert mit frischen Champignons ,

Paprika und Zwiebeln, dazu Kräuterreis und gemischter Salat

Dinde servie au poêlon raffiné avec des champignons frais, des poivrons et des oignons,
une sauce au vin blanc, accompagné de riz au herbes et d’une salade composée
Pan-fried turkey in white wine sauce, served with mushrooms, peppers and onions,
rice with herbs and a mixed salad

61 Filetspitzen (1, 2, 3, 7, 14, A, C, N) 25,40 €
Schweinefilet in pikanter Sauce mit Metaxa flambiert, verfeinert mit frischen
Champignons , Paprika und Zwiebeln, dazu Kräuterreis und gemischter Salat

Pointes de filet de porc dans une sauce piquante flambé au Metaxa, raffiné avec des
champignons frais, des poivrons et des oignons,
accompagné de riz aux herbes et d’une salade composée
Pork filet tips in a spicy sauce, flambéed with Metaxa, topped with fresh mushrooms,
peppers and onions, rice with herbs, mixed salad

62 Lammfilets in Cassisrahmsauce (1, 2, 3, 7, 14, A, C, N) 28,70 €
verfeinert mit frischen Champignons , Paprika und Zwiebeln,
dazu Kräuterreis und gemischter Salat

Filet d’agneau dans une sauce au cassis raffiné avec des champignons frais, des poivrons et des
oignons, accompagné de riz aux herbes et d’une salade composée
Lamb filets served in black currant cream sauce with fresh mushrooms, peppers and onions,
rice with herbs, mixed salad

63 Leber in pikanter Sauce (1, 2, 3, 7, 14, A, C, N) 22,60 €
mit Metaxa flambiert, verfeinert mit frischen Champignons ,
Paprika und Zwiebeln, dazu Kräuterreis und gemischter Salat

Foie avec sauce piquante, flambé au Metaxa, raffiné avec des champignons frais, des poivrons
et des oignons, accompagné de riz aux herbes et d’une salade composée
Liver in spicy sauce flambéed with Metaxa, seasoned with mushrooms, peppers and onions,
served with rice with herbs and a mixed salad

64 Gyros – Pfanne (1, 2, 3, 7, 14, A, C, N) 23,40 €
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Spieß in pikanter Sauce

mit Metaxa flambiert, dazu Kräuterreis und gemischter Salat

Gyros de porc en poêlon avec sauce piquante, flambée au Metaxa,
accompagné de riz aux herbes et d’une salade composée
Gyros - flambé pan, sliced meat on a skewer in a spicy sauce with Metaxa,
served with rice with herbs and a mixed salad



Delikatessen aus dem Meer
Delicatesses de la mer / Delicacies from the sea

70 Seehecht gebacken (2, 14, A, B2, C, D, N) 20,20 €
mit Zaziki, Gemüsereis und gemischtem Salat

Colin frit, accompagné de tzaziki, de riz aux légumes et d’une salade composée
Fried hake with tzatziki, rice with vegetables, mixed salad

71 Gambas nach griechischer Art (2, 14, A, ,C, H, N) 24,90 €
mit Zaziki, Gemüsereis und gemischtem Salat

Gampas à la grecque avec tzaziki, riz aux légumes et salade composée
Greek-style prawns with tzatziki, rice with vegetables, mixed salad

72 Kalamaria (2, 14, A, B2, C, J, N) 21,30 €
gebackener Tintenfisch mit Zaziki, Gemüsereis und gemischtem Salat

Calmar au four avec tzaziki, riz aux légumes et salade composée
Fried calamari with tzatziki, rice with vegetables, mixed salad

73 Poseidon – Teller (2, 14, A, B2, C, H, J, N) 22,30 €
2 Gambas, Kalamaria mit Zaziki, Gemüsereis und gemischtem Salat

2 gampas, calamars avec tzaziki, riz aux légumes et salade composée
2 prawns, calamari with tzatziki, rice with vegetables, mixed salad

74 Naxos - Teller (2, 14, A, B2, C, D, H, J, N) 23,30 €
Kalamaria, Gambas, Seehecht mit Zaziki, Gemüsereis und gemischtem Salat

Calamars, gampas, colin avec tzaziki, riz aux légumes et salade composée
Calamari, prawns, hake with tzatziki, rice with vegetables, mixed salad



Fleischgerichte vom Grill
Grillades / From the grill

80 Gyros „überbacken“ (2, A, C, M, N) 19,60 €
Gyros wird im Backofen mit mildem Käse und pikanter Sauce überbacken,

dazu ein gemischter Salat und Pommes frites.
Die außergewöhnliche Kombination gibt der Sauce eine würzige Note

Gyros au four gratiné au fromage, sauce piquante, accompagné de frites et d’une
salade composée
Gyros baked in the oven with mild cheese and a spicy sauce, served with a mixed salad
and french fries

81 Gyros mit Zaziki (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,10 €
Gyros ist ein mächtiger Fleischspieß mit ausgefallenen Gewürzen.

Von diesem Spieß erhalten Sie eine herrliche Portion.

Dazu gibt es Gemüsereis, Pommes frites und einen gemischten Salat

Gyros de porc épicé en brochette, accompagné de riz aux légumes ,
de frites, d’une salade composée et de tzaziki
Gyros with tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

82 Gyros mit Kalamaria (2, 7, 14, A, B2, C, J, M, N) 20,20 €
mit Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

Gyros avec calamars, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
Gyros with calamari, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

83 Leber vom Grill (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,10 €
mit Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

Foie grillé, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
Grilled liver, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

84 Meteora – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,30 €
mit 2 Scheiben Leber, Gyros, Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

2 tranches de foie, gyros, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
2 slices of liver, gyros, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad



85 Achilles – Teller (2, 7, 14, A, B2, C, M, N) 19,30 €
mit 2 Zuzukakia, Gyros, Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

2 steaks de viande hachée grillée, gyros, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
2 grilled steaks of minced meat, gyros, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

86 Grill – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 24,40 €
1 Lammfilet, 1 Schweinefilet, 1 Putenfilet, 1 Lammkotelett, Zaziki,
Pommes frites, Gemüsereis und gemischter Salat

1 filet d’agneau, 1 filet de porc, 1 filet de dinde, 1 côtelette d’agneau,
accompagné tzaziki, de frites, de riz aux légumes et d’une salade composée
1 lamb filet, 1 pork filet, 1 turkey filet, 1 lamb cutlet, served with tzatziki, french fries,
rice with vegetables and a mixed salad

87 Artemis – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 22,30 €
3 Lammkotelett, Gyros, Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

3 côtelettes d’agneau, gyros, tzaziki, accompagnée de riz aux légumes ,
de frites et d’une salade composée
3 lamb cutlets, gyros, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

88 Arnisies / Lammkotelett (2, 7, 14, A, C, M, N) 23,90 €
mit Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

Côtelettes d’agneau, tzaziki, riz aux légumes, frites et salade composée
Lamb cutlet, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

89 Arnisies / Lammkotelett (2, 7, 14, A, C, M, N) 24,20 €
mit Zaziki gefüllte Kartoffel und gemischtem Salat

Côtelettes d’agneau avec pomme de terre en papillote farcie au tzaziki, salade composée
Lamb cutlet, a baked potato filled with tzatziki, a mixed salad

90 Lammsteak (Hüften) (2, 7, 14, A, C, M, N) 24,60 €
mit Zaziki gefüllte Kartoffel, Kräuterbutter und gemischtem Salat

Steak d‘agneau, pomme de terre en papillote farcie au tzaziki, beurre à l’ail
et salade composée
Lamb steak, a baked potato filled with tzatziki, a mixed salad

91 Lammsteak (Hüften) (2, 7, 14, A, C, G, M, N) 24,60 €
mit Riesenbohnen und gemischtem Salat

Steak d‘agneau avec fèves et salade composée
Lamb steak with giant beans and a mixed salad



92 Lammfilet (2, 7, 14, A, C, M, N) 28,10 €
mit Zaziki gefüllter Kartoffel, Kräuterbutter und gemischtem Salat

Filet d‘agneau avec pomme de terre en papillote farcie au tzaziki, beurre à l’ail et
salade composée
Lamb filet, a baked potato filled with tzatziki, a mixed salad

93 Lammfilet (2, 7, 14, A, C, G, M, N) 27,90 €
mit Riesenbohnen und gemischtem Salat

Filet d‘agneau avec fèves et salade composée
Lamb filet with giant beans and a mixed salad

94 Zuzukakia (2, 7, 14, A, B2, C, M, N) 18,90 €
3 Hacksteaks vom Grill mit Pommes frites, Gemüsereis, Zaziki und gemischtem Salat

3 steaks de viande hachée grillée, accompagné de frites, de riz aux légumes, tzaziki,
et d’une salade composée
3 grilled steaks of minced meat with french fries, rice with vegetables, tzaziki and a mixed salad

95 Troja –Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 26,80 €
Lammsteak (Hüften), Lammfilet, Lammkotelett, mit Zaziki gefüllter Kartoffel,
Kräuterbutter und gemischtem Salat

Steak d’agneau, filet d’agneau, côtelette d’agneau, pomme de terre en papillote
farcie au tzaziki, beurre à l’ail et salade composée
Lamb steak, lamb filet, lamb cutlet, a baked potato filled with tzatziki,
herb butter and a mixed salad

96 Bifteki (2, 7, 14, A, B2, C, M, N) 19,40 €
Hacksteak gefüllt mit Feta, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Peperoni
dazu wird Gemüsereis, Pommes frites und ein gemischter Salat gereicht

Viande hachée au feta, paprika, tomates, oignons, piment, avec riz aux légumes ,
frites et salade composée
Steak of minced meat filled with feta cheese, paprika, tomatoes, onions, peperoncini
as well as rice with vegetables, french fries and a mixed salad

97 Suflaki (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,10 €
2 Fleischspieße mit Zaziki, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

2 brochettes de viande, avec ,tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
2 scewered meat, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad



98 Sarissa (vom Schwein) (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,60 €
1 großer Fleischspieß in Sauce und mit Käse überbacken.
Dazu gibt es Gemüsereis, Pommes frites und einen gemischten Salat

1 grande brochette de viande de porc, avec sauce, gratinée au fromage,
accompagnée de riz aux légumes , de frites et d’une salade composée
1 large skewer meat with sauce, baked in the oven with cheese,
rice with vegetables, french fries and a mixed salad

99 Genesion – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,30 €
2 Steaks, Gyros, Zaziki, dazu Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

2 steaks, gyros, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
2 steaks, gyros, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

100 Zentauren – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,30 €
Gyros, Suflaki, Zaziki, dazu Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

Gyros , brochette de viande, tzaziki, riz aux légumes , frites et salade composée
Gyros, scewered meat, tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

101 Pegasus – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,40 €
Lammkotelett, Steak, Gyros mit Zaziki,
dazu Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

Côtelette d’agneau, steak, gyros avec tzaziki, riz aux légumes ,
frites et salade composée
Lamb cutlet, steak, gyros with tzatziki, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

102 Sparta – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 18,10 €
3 Schweinesteaks auf griechische Art zubereitet,
dazu gibt es Gemüsereis, Pommes frites, Kräuterbutter und gemischten Salat

3 steaks de porc à la grecque, accompagnés de riz aux légumes ,
de frites, de beurre à l’ail et d’une salade composée
3 greek style porc chops, rice with vegetables, french fries, herb butter and a mixed salad

103 Penelope – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 19,90 €
Putensteak vom Grill mit hausgemachter Sauce,
dazu Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

Steak de dinde grillé, avec sauce maison, riz aux légumes , frites et salade composée
Grilled turkey steak with homemade sauce, rice with vegetables, french fries and a mixed
salad



104 Minotaurus – Teller (2, 7, 14, A, B2, C, M, N) 19,40 €
Zuzuki, Steak, Gyros, Zaziki, Gemüsereis, dazu Pommes frites und gemischter Salat

Steak haché, steak, gyros, tzaziki, riz aux légumes, frites et salade composée
Steak of minced meat, steak, gyros, tzatziki, rice with vegetables, as well as french fries and
a mixed salad

105 Agori – Teller (2, 7, 14, A, C, M, N) 20,70 €
3 Schweinefilets mit Sauce nach Art des Hauses,

dazu Gemüsereis, Pommes frites und gemischter Salat

3 filets de porc avec sauce maison, accompagné de riz aux légumes,
de frites et d'une salade composée
3 pork filets with homemade sauce, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

106 Zuzukakia Spezial mit hausgemachter Sauce (2, 7, 14, A, C, M, N) 21,90 €
dazu gibt es Pommes frites und gemischter Salat

Spécial Zuzukakia avec sauce maison et fromage gratiné,
accompagné de frites et d'une salade composée
Zuzukakia special with homemade sauce and cheese au gratin, french fries and a mixed salad

Aus dem Ofen
Spécialités au four / From the oven

110 Musaka (2, 7, 14, A, B2, C, M, N) 19,90 €
Hack-Auberginen-Auflauf mit Kartoffelscheiben, mit einem köstlichen Käse-Eierteig

überbacken, dazu reichen wir einen gemischten Salat

Gratin de viande hachée aux aubergines et pommes de terre, recouvert d'un flan au fromage,
accompagné d'une salade composée
Minced meat-eggplant casserole with potato slices, with a delicious cheese - gratin batter, served
with a mixed salad

Vegetarische Gerichte / Plats végétariens
111Gemüse Pfanne in einer Sahnesauce (2, 7, 14, A, C, M, N) 22,60 €

(Zucchini, Aubergine, Champignons, Paprika mix, Zwiebeln)
mit Kräuterreis und gemischter Salat

Poêlée de légumes dans une sauce à la crème
(courgette, aubergine, champignons, poivrons mixtes, oignons) avec riz aux herbes et salade composée
Vegetable pan in a cream sauce
(courgette, aubergine, mushrooms, mixed peppers, onions) with herb rice and mixed salad



Internationale Gerichte
Menus internationaux / International dishes

115 Schweineschnitzel „Wiener Art“ (7, A, B2, C, M, N) 18,90 €
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Escalope de porc à la Viennoise, frites et salade composée
Pork chop „Viennese style“ with french fries and a mixed salad

116 Putenschnitzel „Wiener Art“ (7, A, B2, C, M, N) 19,40 €
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Escalope de dinde à Viennoise, frites et salade composée
Turkey breast „Viennese style“ with french fries and a mixed salad

117 Rumpsteak (2, 7, 14, A, C, M, N) 26,90 €
mit Zaziki gefüllter Kartoffel, Kräuterbutter und gemischtem Salat

Filet de bœuf avec pomme de terre en papillote farcie au tzaziki, beurre à l’ail
et salade composée
Rumpsteak, baked potato filled with tzatziki, herb butter and a mixed salad

118 Rumpsteak (7, A, B, C, G, M, N) 26,30 €
mit Riesenbohnen und gemischtem Salat

Filet de bœuf avec fèves et salade composée
Rumpsteak with giant beans and a mixed salad

119 Rumpsteak « Hofmeister Art » (7, A, C, M, N) 26,60 €
mit Kräuterbutter, Gemüsereis, Pommes frites und gemischtem Salat

Filet de bœuf à la « Hofmeister » avec beurre à l’ail, riz aux légumes,
frites et salade composée
Rumpsteak with herb butter, rice with vegetables, french fries and a mixed salad

120 Spaghetti „Bolognese“ (A, B2, G) 16,90 €
mit feiner Hackfleischsauce und Parmesankäse und gemischtem Salat

Spaghetti à la bolognaise au parmesan et salade composée

Spaghetti in a delicious minced meat sauce with Parmesan cheese and a mixed salad



Alkoholfreie Getränke
200 Zitronenlimonade 0,2 l 2,80 € 0,4 l 4,30 €

201 Sinalco-Cola (1, 3, 9) 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

202 Sinalco-Orange (1, 3) 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

203 Spezi (1, 3, 9) 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

204 Cola Light (Flasche) (1, 3, 9, 13, 14) 0,33 l 3,60 €

199 Cola Zero (Flasche) (1, 3, 9, 13, 14) 0,33 l 3,60 €

205 Mineralwasser (Flasche) 0,25 l 2,70 € 0,5 l 3,90 €

206 Stilles Wasser (Flasche) 0,5 l 3,90 €

207 Mineralwasser medium (Fl.) 0,5 l 3,90 €

208 Bitter Lemon (Flasche) (1, 10) 0,2 L 3,60 €

209 Bitter Tonic Water (Flasche) (1,10 ) 0,2 L 3,60 €

210 Apfelsaft 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,60 €

211 Apfelsaftschorle 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

212 Apfelsaftschorle (süß) 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

213 Orangensaft 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,60 €

214 Eistee Pfirsich (3) 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,30 €

215 Bananennektar 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,60 €

216 Kirschsaftnektar 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,60 €

217 Johannisbeerennektar 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,60 €



Biere
184 Mythos Lager Bier (B1) 0,33 l 3,60 €

185 Lager (B1) 0,30 l 3,60 €

186 Lager (B1) 0,50 l 4,60 €

187 Premium Pils (B1) 0,30 l 3,60 €

188 Premium Pils (B1) 0,40 l 4,50 €

189 Hieronymus (Flasche/naturtrüb & unfiltriert) (B1) 0,33 l 4,20 €

190 Weizenbier Kristall (Flasche) (B1; B2) 0,50 l 4,90 €

191 Weizenbier Hefe (vom Fass) (B1; B2) 0,50 l 4,90 €

192 Weizenbier Hefe dunkel (Flasche) (B1; B2) 0,50 l 4,90 €

193 Alkoholfreies Bier (Flasche) (B1) 0,33 l 3,60 €

194 Alkoholfreies Weizenbier Hefe (Flasche) (B1; B2) 0,50 l 4,90 €

Spirituosen
150 Kirschwasser 2 cl 4,20 €

151 Williamsbirne 2 cl 4,20 €

152 Wodka 2 cl 4,80 €

153 Jack Daniels 2 cl 5,80 €

154 Johnny Walker (1) 2 cl 5,80 €

155 Ramazzotti 2 cl 4,80 €

156 Jägermeister 2 cl 4,80 €

157 Baileys (1, 9, C) 2 cl 5,10 €

165 Ouzo / klarer Anisschnaps 2 cl 3,20 €

166 Metaxa ***** (1) 2 cl 5,10 €

167 Metaxa ******* (1) 2 cl 6,10 €

168 Metaxa sehr alt (1) 2 cl 9,90 €



Offene Rotweine
225 Makedonikos halbtrocken (Landwein) (M) 0,25 l 5,90 €

226 Imiglykos halbsüß (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,80 €

227 Demestica herb (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,90 €

228 Nausa (Tafelwein) (M) 0,25 l 6,20 €

229 Weinschorle (M) 0,25 l 3,90 €

Offene Weißweine
235 Retsina geharzt (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,80 €

236 Demestica herb (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,90 €

237 Makedonikos halbtrocken (Landwein) (M) 0,25 l 5,90 €

238 Imiglykos halbsüß (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,80 €

239 Weinschorle (M) 0,25 l 3,90 €

Offene Roséweine
245 Makedonikos halbtrocken (Landwein) (M) 0,25 l 5,80 €

246 Imiglykos halbsüß (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,80 €

247 Santa Laura trocken (Tafelwein) (M) 0,25 l 5,80 €



Flaschenweine
250 Amethystos weiß (M) 0,75 l 34,00 €

Amethystos rosé (M) 0,75 l 34,00 €
Amethystos rot (M) 0,75 l 38,00 €
(Qualitätswein) Amethystos - ein Wein aus einem kleinen, nordgriechischen Anbaugebiet
von 40 Hektar. Eine limitierte Flaschenzahl, aber drei große Weine: der fruchtig-elegante
Amethystos Weißwein, eine Komposition aus Sauvignon Blanc, Semillon und Assyrtiko,
der aromatische Amethystos Roséwein aus den berühmten Cabernet- Sauvignon- und
Grenache- Rouge-Trauben, sowie der vollmundige Amethystos Rotwein, eine sehr
gelungene Cuvée aus Cabernet- Sauvignon, Merlot und dem Limnio des Aristoteles,
ausgebaut in kleinen Barriquefässern (Silbermedaille in Bordeaux).

251 Imiglykos halbsüß (M) 0,75 l 22,50 €
(Qualitätswein)
- Rot, - Weiß - Rosé

252 Makedonikos Halbtrockener (M) 0,75 l 22,50 €
(griechischer Landwein)
- Rot, - Weiß – Rosé

254 Müller-Thurgau Trocken (M) 1,00 l 17,90 €
(Qualitätswein)

255 Spätburgunder Rotwein Trocken (M) 1,00 l 17,90 €
(Qualitätswein)

Allergene: Zusatzstoffe: 

A= Eier 
B= glutenhaltiges Getreide  

(Gerste1, Weizen2, Roggen3, Hafer4, Dinkel5, Kamut6, 
Hybridstämme7)  

C= Milch und Milchprodukte  
(einschließlich Laktose)  

D= Fisch  
E= Schalenfrüchte  

(Mandel1, Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, Pecannuss5, 
Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9)  

F= Erdnüsse  
G= Sellerie  
H= Krebstiere  
I= Soja 
J= Weichtiere z.B. Muscheln 
K= Sesamsamen  
L= Lupinen  
M= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 

10mg/kg oder 10mg/l  
N= Senf  

1= mit Farbstoff(en) 
2= mit Konservierungsstoff(en) 
3= mit Antioxidationsmittel 
4= mit Geschmacksverstärker(n) 
5= mit Schwefeldioxid 
6= mit Schwärzungsmittel 
7= mit Phosphat 
8= mit Milcheiweiß 
9= koffeinhaltig 

10= chininhaltig 
11= gewachst 
12= mit Taurin 
13= enthält eine Phenylalaninquelle 
14= mit Süßungsmittel 

 

 



Für unsere Weingenießer

Kali Riza (M) 0,75 l 45,00 €

Xinomavro 2019

Rebsorte Xinomavro

Rotwein trocken

Abgefüllt in der kleinen Hafenstadt Naoussa auf der Insel Paros

Ammos Nemea (M) 0,75 l 44,70 €

Palivou Estate 2018

Rebsorte Agiorgitiko

Rotwein trocken

Abgefüllt im Nemeatal auf der Halbinsel Peloponnes

Mandilaria Mavrotragano (M) 0,75 l 46,00 €

Sigalas 2020

Rebsorte Mandilaria und Mavrotragano 18Monate im Eichenfass

Rotwein trocken

Abgefüllt im Weingut Sigalas auf der Insel Santorini



Für unsere Weingenießer

The Fallen Oak (M) 0,75 l 41,00 €

Ktima Kir-Yianni 2019

Rebsorte Xinomavro, Merlot und Syrah

Rotwein Cuvee trocken

Abgefüllt in Imathia in Zentralmakedonien

Monemvasia (M) 0,75 l 39,50 €

Paros

Weißwein trocken

Abgefüllt auf der Insel Paros


